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Najdi na stromecku bonbony s pismeny. Potom
pismena serad tak, jak jdou po sobé svisle dol
a vyjde ti tajenka.




Mili ¢tenafi,
predstavujeme vam novy $kolni ¢asopis, ktery se jmenuje INFORMACE S TUZKOUV RUCE.
Jednou za mésic vam pfipravime ,,zajimavé poctenicko”. Muzete se tésit na komiks,

recepty, zajimavosti o vesmiru, rozhovor a mnoho dal$ich témat. Casopis pro vas

bude pfipravovat tfida 2.0 (sekunda). Snad se vam bude prvni Cislo Skolniho ¢asopisu libit.

Vase sekunda

Na ¢éasopisu se podileli:
Rozalie Hakalova
Klara Misarova
Milan Kvarda
Tomas Krist
Isabella Caulfield
Miloslav Famfrla
Lukas Horak
Katefina Palkova
Ester Gregorova
Mikulas Novotny
Robin Jerabek
Nela Svecova
Amanda Kauerova
Klara Kosikova
Veronika Kristova
Alexandra Hrncifova
Tereza Federselova
Anna Koudelova
Vojtéch Svoboda
Adam Janicek

Dominik Ondrasik
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ROZHOVOR S UCHEL

Otazka: ,Co si prejete pod stromecek?”

Odpoveéd: , Svaty pokoj.”

Otazka: ,Co pripravujete na stédrovecerni veceri?“

Odpoved: ,Lososa a fizky se saldtem.”

Otazka: ,Mate néjaké vanocni tradice? Jestli ano jaké?“
Odpoved: , Stromecek, nejime maso cely den.”

Otazka: ,Tésite se na Vanoce?“

Odpovéd: ,,Ano, ale spise aZ po Stédrém dni (po rozbaleni ddrkii). “
Otazka: ,Jaky je vas oblibeny vanocni film/pohadka?“

Odpoved: , Neni cas se koukat na film/pohddku.”

Otazka: ,Jaké mate oblibené vanocni pisnicky?

Odpoveéd: , Pisnicky od znamych zpévaki (Karel Gott, Lucie Bilg).”
Otazka: ,,Davate si predsevzeti do nového roku? Jestli ano, jaké?”“
Odpovéd: ,,Moc si predsevzeti neddvam, ale obcas abych tolik nekricela.
Otazka: ,Jaké je vase oblibené vanocni cukrovi?”

Odpoved: ,,Domdci vanocka, vanilkové rohlicky.”
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UDALOSTI 2 HISTORIE

PRVN HOLOCAUST (4.12. 1941)

do terezinského koncentraéniho tabora dorazil prvni transport Zid(
v terezinském koncentra¢nim tdbore celkem zemrelo kolem 120 000 lidi

POVINNA SKOLNI DOCHAZKA (6. 12. 1774)

Marie Terezie vydala reformu, ve které stoji, Ze déti mezi 6 a 12 lety (1. stupen zakladni skoly)
musi chodit povinné do Skoly

UTOK NA PEARL HARBOR (7. 12. 1941)

Pearl Harbor je zdkladna amerického namornictva, kterd se nachdazi na ostrové Oahu na Havaji

japonské cisarské ndamornictvo napadlo pfistav Pearl Harbor a znicilo nebo poskodilo vSech 8 americkych
bitevnich lodi kotvicich v pfistavu, ale nepodafilo se jim znicit Zddnou letadlovou lod

ddle Americani pfisli o 190 letadel a 155 jich bylo poskozeno

Japonci pfisli o 29 letadel a 0 5 miniponorek

kvlli tomuto Utoku Americani vyhlasili nasledujici den valku Japonsku a také vstoupili do 2. svétové valky
na strané Britanie, Ruska a dalSich statd bojujicich proti Némcim

BITVA U AYACUCHA (9. 12. 1824)

konflikt mezi Spanélskem a $panélskymi koloniemi v Jizni Americe
v této bitvé vyhraly Spanélské kolonie (napf. Peru, Argentina nebo Chile) a tim si zajistily definitivni nezavislost

UNICEF (11. 12. 1946)
tento den byla zalozena spole¢nost UNICEF
PRVNI LIDE NA JIZNiM POLU (14. 12. 1911)
Nor Roald Amundsen a jeho vyprava dosahli jizniho pélu

NAROZENI JANA EVANGELISTY PURKYNE (18. 12. 1787)

Jan Evangelista Purkyné byl ¢esky fyziolog, anatom a biolog
studoval na Gymnaziu v Mikulové

ZEMETRESENI V INDICKEM OCEANU (26. 12. 2004)
zemétreseni zpUsobilo vinu tsunami, kterd zabila 200 000 lidi hlavné v Indonésii

OBJEVEN( NEPTUNU (28. 12. 1611)

Galileo Galilei jako prvni ¢lovék objevil planetu Neptun, ovsem ji mylné oznacil za hvézdu

Polibek v Londyné - Catherine Riderova

Londyn, tyden pied Vanoci. Jason je ve mésté svych sni poprvé — a
proti vili rodict chee zanechat studia prav a stat se hercem. Cassie
Winterovd ma plné zuby filmt, divadel i hercii — a ma k tomu
opravdu dobry diivod. A tihle dva se setkaji na piedstaveni Bidniki.
A jelikoz se Cassie ze vSech sil snazi vyhnout rozhovoru se svou
mamou a Jason touzi oddalit rozhovor s rodinou, rozhodnou se
vyrazit na tour po Londyné a jeho divadelnich scénach. A tfeba se
ukaze, ze par spolecné stravenych dni zméni jejich osud.

PiiSerné pribéhy vanoc¢ni - Chris Priestley

V sedmi piibézich prodchnutych tajuplnou, straSidelnou atmosférou
¢eka na Ctenare spousta genialné neekanych zvrati a samoziejme
nezbytné, hriizu nahanéjici pouceni, ze neni radno porusovat
pravidla ani psané ¢i nepsané zakony a ze zI¢, zlomysIné chovani je
po zasluze potrestano.

Vano¢ni koleda — Charles Dickens

Obchodnik Ebenezer Scrooge je lakotny. Vlastné miluje jen jedno -
penize! Hromadi je a Skudli, kde se da. Ani o Vanocich, svatcich klidu a
miru, nedokaZze byt laskavy a §tédry. Brzy se ale ma vSechno zménit...
O Stédrém dnu ma Scrooge podivnou vidinu, ve které ho navstivi jeho
zemfiely spolecnik Jakub Marley. Tajemnym hlasem mu prozradi, Ze se
mu zjevi tfi duchové, ktefi starému skrblikovi pomtiZou stat se lepSim
¢lovekem, pokud on bude chtit. Ke Scroogeovi skute¢né postupné
pfijdou zédhadni navstévnici - duch minulych Véanoc, duch letoSnich
Vénoc a duch pftistich Vanoc. Pfipomenou mu jeho détstvi, zavedou ho
do chudé rodiny jeho pisafe a ukaZzou mu, jaké Stésti proziva o svatcich
jeho nemajetny synovec se svymi détmi. Posledni duch odhali
obchodnikovi désivou budoucnost...

Z1ému lakomeci spadnou klapky z o¢i a rozhodne se pro zasadni Zivotni
zmeénu...
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FILMY

Fantasy/Dobrodruzny film
USA, 2004

v CR uvedeno 9. 12. 2004
Hodnoceni:65% se libi

Dobrodruzny film/komedie
USA, 1990

v CR uvedeno 12. 12. 1991
Hodnoceni: 86% se libi

Fantasy film

USA, 2018

V CR uvedeno 8. 11. 2018
Hodnoceni: 68% se libi

Filmova komedie

USA, 2004

V CR uvedeno 24. 11. 2004
Hodnoceni: 54% se libi

Fantasy film

USA, 2009

V CR uvedeno 19. 11. 2009
Hodnoceni: 74% se libi

1%

- Fantasy film
- Velka Britanie, 2011
-v CR uvedeno 11. 11. 2011
- Hodnoceni: 72% se libi

- Romanticky film
- Cesko, 2017

-v CR uvedeno 21. 12. 2017
- Hodnoceni: 36% se libi

- Fantasy film
- USA, 2019

-v CR uvedeno 21. 11. 2019
- Hodnoceni: 76% se libi

- Fantasy film
- USA, 2007

- v CR uvedeno 10. 11. 2007
- Hodnoceni: 54% se libi

- Komedie
- USA, 2017

-v CR uvedeno 23. 11. 2017
- Hodnoceni: 58% se libi

VESMIRNE 2A0MAVOSTI

- pojmenovana podle boha valky Marta
- 2.nejmensi planeta Slunecni soustavy
- 4. planeta smérem od Slunce
- poprvé spatfena nékdy mezi 4 000 pt. n. 1.-3 000 pf. n. |.
- tehdy byla planeta symbolem ohné a krve
- nejvyssi hora Marsu a celé soustavy je vyhasla sopka OlympusMons, kterd méri 27 km

- ma dva mésice Phobos a Deimos (oba nepravidelného tvaru)

symbol Marsu

Z«;«Mad» 2 Wil (o Visacich):

Vanoce:

Slovo Vanoce pochazi z némeckého vyrazu Weinachten, coz znamend svata noc (va = wei, noc =
nacht + e). Cili nebylo vyuZito pfekladu, nybr? prevzeti a pfizpGsobeni plivodniho némeckého
vyrazu. A pravé s Vanoci, které piSeme podle pravidel ¢eského pravopisu taky s velkym V
(stejné jako némci, kde je velke pocatecni pismeno tipické), je spojeno mnoho zvyklosti a
tradic, u nichZ uz mnohdy ani nevime, proc se to viibec déla.

Advent:

Slovo Advent pochdzi z latiny (adventus = pfichod) a simbolizuje zacatek liturgického roku a
pfipravu na Vanoce. Vyznacuje se dvojim o¢ekavanim — slavnosti narozeni Jezise Krista a jeho
druhého prichodu na konci ¢asu. Adventem je nazivano obdobi ¢ty nedél pred Vanocénimi
svatky (pravoslavi uzndva ptvodnich 6 tydna).



Sob polirmi

UZ z ndzvu lze vycist, Ze tento
houZevnaty ZivoCich obyva severni
oblasti Ameriky a Grénska a

také severni Evropu a Asii.

Patfi mezi jediné zdomacnélé
sudokopytniky a to predevsim jako
tazné zvire, protoze dokaze za rok
ujit az 5 000 km pfi hledani
pastviny, jelikoZ je byloZravec.
Odhaduje se, Ze je zdomacnélych
okolo 3 miliond sob(. Sobi jsou stale
v pohybu. Pfi migracich je ve stadu
okolo 100 000 jedincll. Na Aljasce
byla spatfena stada o poctu

500 000 sobd.

Doba pareni zac¢ina v zafi, kdy se
provadéji klasické souboje. Na rozdil

od jelen( se i samicim tyci na hlavé
parozi. Novorozené sobi tele je
nezavislé a jiz hodinu po porodu miize
bez problému chodit. KdyzZ jsou mrazivé
a studené noci, je vysoka umrtnost
telat i presto, Ze je tele schopné

zvysit svou télesnou teplotu pétkrat

vice.

Sob se doziva 12-15 let, néktefi jedinci

se dozivaji az 20 let. Pfi¢inou smrti mGze

byt napadeni pfirozenym
nepritelem jako je vik, rys,

medvéd a rosomak.

A proc je sob poslem Vanoc?
Sobi se objevili poprvé ve
spojitosti se Santou v bdasni
Account of a Visit from st.
Nicholas v roce 1823. V
pozdéjsim zpracovani v pisni

The night before Christmas,
se objevuje osm sobU-Dasher,
Dancer,Prancer, Vixen,Comet

Cupid, Dunder a Blixem.

9. sob Rudolph se objevil v roce
1939 v pisni, kde ma rudy

nos, kvili kterému neni mezi
ostatni pfijiman, az kdyz ho
Santa pozada, aby je vedl v

mlze. Pfibéh patfi v USA mezi

velmi oblibené.

Ingredience na ovocnou napln:

- 125g smési ze % hrozinek, sultanek, korintek a % proslazované kiry

- 25g nasekanych mandli nebo vlasskych orech

- 125g suSenych merunék nebo jiného suseného ovoce dle chuti

- 2jablka

- 4 lzice hnédého cukru nebo 4 Izice medu

- 4 |zice brandy

- 11zicka skofice, ¥ Izicky hiebicku, % Izicky suSeného zazvoru a nastrouhany muskatovy ofisek
- Stava a nastrouhand klira z 1 pomerance

- 20g masla

Ingredience na frangipani:

- 150 g masla

- 150 g piskového cukru

- 85 gmouky

- 1 mala Izicka prasku do peciva

- 100 g jemné mletych mandli

- 2vejce velikosti M

- 11Zicka mandlového extraktu

- platky loupanych mandli na ozdobu
- cukr moucka na ozdobu

Postup:

Nejdrive si pfipravime kiehké tésto. Lehce zméklé maslo nakrajime na mensi kostky. Na pracovni plochu si odmérime
mouku, cukr, mleté mandle a nastrouhanou citrénovou kdru. Odmétime mléko a rozslehame do néj Zloutek.

Nyni vidlickou rychle zpracujeme maslo a mouku a pak postupné jen prsty zapracovavame ostatni ingredience. Vlijeme
mléko se Zloutkem a zpracujeme v tésto. Utvofime bochanek, zabalime do félie a nechdme v lednicce asi 30 minut
odpocivat.

Spolecné s téstem si pfipravime ovocnou ndpli mincemeat, pokud nepouzijeme koupenou. Je hotova také asi za 30 minut,

ale musi jesté vystydnout. Nejdfive v mixéru nasekdme susené ovoce a susené merunky, pokud nekoupime michanou smés
nakrajenou na kosti¢ky. Mandle lehce oprazime a nasekame ne pfili§ na jemno. Oloupeme a nakrdjime na mensi kostky dvé
jablka.

V hrnci zahfejeme $tavu a nastrouhanou kiru z pomerance, pfidame jablka a kandované ovoce a kofeni. Na mirném ohni
vafime asi 20 minut, dokud se jablka témér nerozpadnou, smés je nutné pravidelné michat. Na konci varu pfidame cukr a
brandy, promichame a nechdme na plochém talifi vystydnout.

Pfedehfejeme troubu na 180 °C. Tésto vyjmeme z lednicky a vyvalime na lehce pomouénéné plose asi do 2mm tloustky.
Vykrajujeme kolecka podle velikosti plechu na muffiny, tedy vétsinou vykrajovatkem o priimeéru asi 8 cm, tésto musi byt
vysoké az k okrajam formy, aby se vytvofily kosi¢ky k naplnéni.

Vkladame do maslem vymazanych forem, kazdy kolacéek naplnime IZzickou ovocné naplné mincemeat, ale nesmi byt Uplné
k okraji, a ddme plech do lednicky.

Pfipravime si mandlové frangipani. Do kuchyrnského robotu ddme do misy maslo, cukr a slehame do pény. Postupné
pridavame vejce, mandle, mouku a mandlovy extrakt. Vyjmeme plech s kolacky z lednicky a na kolacky rozprostieme az k
okrajiim mandlovou smés frangipane, ozdobime platky mandli.Pe¢eme ve vyhfaté troubé asi 15-20 minut do zlatova.
Vyjmeme, nechame lehce vystydnout na mftiZce a pocukrujeme.
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STUDENTSKY HOROSKOD
NA PROSINEQ 2014

BERAN 21.3.-20.4

5‘ e ~) Ve SN J

- 125g zméklého masla

- 175g trtinového cukru

- 115g zlatého sirupu

- 1lvejce

- 1lzicka vanilkového extraktu
- 320g hladké mouky

- Spetka mleté skotice

- % lZicky jedlé sody

Mili Berani, rozsirte si védomosti, dorfeste vSechny ,resty” nebudou vas ¢ekat Zadné tresty .
BYK 21.4.-21.5.
Drazi byci, Zadné drama necekejte, ale stale néco vylepsujte.
BLIZENCI 22.5.- 21.6.
Veseli blizenci,pozor na priliSné nadseni, at to neni pro ostatni k zblaznéni.
RAK 22.6.-22.7.

’

Uspé3ni raci, nejdiiv prace povinnosti, pak zaslouzeny odpo¢inek a radosti.

- bild a tmava cokoladova poleva, ¢erveny marcipdn a strouhany kokos na zdobeni LEV 23.7.-22.8.
Pitprava W Odvazni lvi, berte véci s nadhledem a nedivejte se prisnym pohledem
1. Troubu predehfejte na 180°C. Maslo, cukr a sirup proslehejte do svétlé pény. PANNA 23.8.- 22.9.
2. Pridejte vejce a vanilkovy extrakt, promichejte. Pfisypte mouku prosatou se sodou a skofici a vypracujte 1 o L o Lo . L
3. Nechte aspon pal hodiny odlezet. Starostlivé panny,zbytecné starosti si nedélejte a Uspésné se vzdélavejte.
4. Z testva vytvarvurc'e ku!lcky o Ve'|IkOStI \ilasskeho f)rechula rozlozte je 'na,plef:hv. Kulicky Iehfe zplovstete. VAHY 23.9.- 23.10.
5. Ve stfedu udélejte diru (nebojte se téstem projet bud tenkou rukojeti varecky, nebo tuzkou az na plech).
6. Pette zhruba 15 minut. Stastné vahy,nase rada zni: , Trpélivost rize pFinasi“.
7. Zaklad na snéhulaky nechte vychladnout a pak jej polijte rozpusténou bilou ¢okoladou a posypte kokosen _
8. Z marcipanu vymodelujte nosy a vtisknéte je do diry uprostred. STIR 24.10.- 22.11.
9. Zrozpusténé tmavé Cokolady udélejte oéi a pusu.

Sebevédomi stiti,myslete na to,Ze bez pratel a kamaradd nepljde vse podle plang.

STRELEC 23.11.- 21.12.

. . Weov Md&w 7 . . Vahauvi strelci,dlleZita rozhodnuti a Cinnosti vas odmeéni velkou radosti.
Mince pie 5 tho Bl 4 g (phngipari

KOZOROH 22.12.- 20.1.

Ingredience s boieblé Tirto (cea 12 koldih):
Ucenlivi kozorozi, ,,netlacte tolik na pilu”, tak zni dobra rada radild.
- 250g hladké mouky
- 25g jemné mletych mandli
- 150g masla
- 75g piskového cukru
- jemné nastrouhand kdra z 1 citrénu

VODNAR 21.1.-20.2.
Kamaradsti vodnafi, tento mésic se vam vse vydafri.

RYBY 21.2.-20.3.

- 1 Zloutek

- 75ml mléka Zasnéné ryby,unahlena rozhodnuti se vam urcité nevyplati.
Ovacné. 1dplsi smincemest:
1 sklenice (asi 400 g) koupené ndpliné tzv. mincemeat nebo si pfipravte vlastni ovocnou ndplr 7
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C) Jived na z.{gj?&a?u varecridie verecki.
Budeme potfebovat: - barevné papiry
- karton nebo tvrdy papir
- lepidlo, pripadné tavnou pistoli
- nuzky
- trpytky
- fixy a pastelky
Postup:Nejdrive si vystfihni kolecko z kartonu (priimér cca 25 cm) a
nabarvi ho nazeleno podle obrazku ¢.2. Déle si prekresli
Sablonu, kterou najdes na obrdzku ¢.1 a nékolikrat (cca 38Xx) si
ji vystrihni z barevného papiru. Ty pak uprostred preloz a oblep
kolem vystrizeného kola. Tim ziskas zéklad vanocniho vénce.
Potom si vytvor z barevného papiru néjaky symbol Vénoc (ja
jsem zvolila soba) a tento obrazek nalep doprostred vénce.
Vénec potom muzes dozdobit napriklad trpytkami nebo
siskami.Tento vyrobek mazes poveésit treba na dvere nebo na
okno. Preji ti hodné trpélivosti pri vyrabéni.
1) ) B 5 A 4

_Gate arigindlne 3abalit colealiidi -

Budes potrebovat: -barevny papir
- nuzky, lepenku, lepidlo
- fixy
- tipytky a dalsi dopliky na dozdobeni

Jednoduchy postup: Nejprve si cokoladu zabal do barevného papiru
jakékoli barvy. Poté na si na obal zvol motiv (napfiklad snéhuldk, jezisek,
sob, tucénak). VSechny ¢asti motivu si mizes bud nakreslit na obal nebo
vystfihnout z papiru a nalepit. Nakonec muzes zezadu napsat vénovani a

obal bude hotov.
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Héidarka & vlifpy

1. Jaky nastroj je ARPA?

2. Silnéjsi Zarovky jsou plnény smési dusiku a .... .
3. Obilovina zacinajici na J- .

4. Jméno hlavni postavy z filmu Divka na kostéti.
5. Kfestni jméno Stalina.

6. Jak se zastarale feknou brambory.

7. Hudebni skupina, jenz slozZila piseri — Radio GA GA.

5,2,5,3,4,3,2
Santa si tento rok musi udélat novy cestovni pas kvdli ........... Anglie.
Letos Zadné vanoce nebudou, fekl jsem jezZiskovi, Ze jsi byl hodny a on smichy umfel.

Co pad3, ale nikdy se nezrani ? Snih

Tti kralové pfisli kdysi ddvno oné prosincové noci navstivit novorozeného Jeziska v chlévé. Jeden z nich uklouzl na
sldmé a hnul si kotnikem:,, JeZisi Kriste.” Marie se zamyslené zahledéla na Josefa:,, Hmmm, to zni mnohem lépe
nez Adolf.”

Tati odkud je vlastné JeZisek? ,,Chlapée, kdy? se tak podivam na vétsinu dérkd, fekl bych e z Ciny.
Proc ¢4api létaji na zimu na jih ? ProtoZe kdyby tam misto toho sli, trvalo by jim to celou véénost.

Jak se rika starému snéhuldkovi? LouzZe.
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Snijnd brogha
Anette se nadechla ¢istého zimniho vzduchu. Klidn¢ se zvedla z promrzlé zemé a oprasila
ruce od sn¢hu. Otocila se a zamracila se. ,,Kate tohle neni vtipny!““ zvolala. ,,Kde jsi?*
Odpovédi ji bylo ticho. Neklidné pteslapovala ve snéhu. Od mista, kde stala, vedly stopy.
Kate musela jit tudy... Co ji to napadlo, to nevi, Ze je to tady nebezpecné?
Anette vzdychla a vydala se po stopach své kamaradky. Stopy vedly ¢im dal hloub¢ji do lesa.
Stiny kolem Anette se prodluzovaly a snéhu pomalu ubyvalo, jelikoz koruny stromt houstly.
A pak ji spattila — Kate lezici bezmocn¢ na zemi, nohu zaklinénou pod kofenem.
,Paneboze!*“ vykiikla Anette a vrhla se k ni. Po hore¢nych minutach vyprostovani
z podkoftene se ji podafilo Kate postavit na nohy.
,Co tu delas, Kate? Mohla jsi zakopnout hiif a zlomit si vaz! Mohla jsi zemfit!*
Ttésla ji tak usilovné, ze ji vskutku mélem zlomila vaz.
,,Hej, uklidni se,* smala se Kate. ““ Jsem v pohodé, jen trochu otfesend. Pojd’'me ale, vSichni se
uz po nas urcité shanéji.*
,J0, pojd'me uz,” zamumlala Anette. ,,Pojd'me...*
Zarazila se. ,Moment- j-j4 neznam cestu...*
Anette se s obavami ohlédla na Kate.,,Neboj se, ja cestu znam.* Rekla s usmévem Kate.
Lehce Anette stiskla ruku a vykrocila. Chvili §ly po zamrzlé zemi ,ale pak Kate zabocila jesté
hloubéji do lesa. Anette se zamracila a vytrhla se ji. , ,Tudy ale cesta nevede Kate!** ,,M4§
pravdu,* usklibla se Kate.
Nahle se prudce ochladilo. Anette zirala s otevienou pusou na Kate. Vlastné uZ to nebyla

Kate: stal pfed ni obrovsky démon. Nestacila ani vykiiknout a démon ji pohltil.
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Névod sa viprobe 3D snibuliba

Budeme potrebovat: - provazek nebo vinu

- tekuty Skrob nebo tekuté lepidlo
- 2 balénky

- lepenka

- miska

- Stétec

a dalsi doplnky na dozdobeni

Postup: Nejprve nafoukneme balénky. Jeden o trochu vice,
ten bude télo snéhuldka. Druhy mensi, ten bude hlava.
Balonky k sobé prilepime lepenkou. Poté provazek omotame
kfiZzem krazem okolo obou baldnk(. Nejlepsi bude kdyz
vymotdame celé klubicko (¢im vice jsou balénky omotany, tim
je dilo pevnéjsi). Po obmotani baldnk( si pfipravime misku do
které nalijeme skrob nebo lepidlo. Nalijeme skrob (lepidlo) na
baldnky a poté ho Stétcem roztirame. Celé dilo nechame
zaschnout cca 24 hodin. Po uschuti propichneme baldnky a
vyndame je ven. Snéhuldka nakonec mizeme dozdobit
napriklad vyrobenym klobouckem, salou, mrkvickou a
knofliky.
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